Maunzenapfel

Weitere Namen

Maunzen

Herkunft

Findling von Baumwart Maunzen in Holzhausen bei Goppingen,
Baden-Wurttemberg, um 1900.

Wurde aufgrund seiner Frostharte nach dem kalten Winter 1928/29
verbreitet und ist deshalb in Siddeutschland relativ haufig
anzutreffen.

Baum

Die stark wachsenden Baume verzweigen sich gut. Bilden kugelige
bis hochkugelige Kronen mit etwas hangenden Asten. Die Sorte bliiht
spat und bringt hohe, etwas alternierende Ertrage. Holz frosthart und
krebsfest, Laub widerstandsfahig. Sehr grolde Schorfbestandigkeit,
aber etwas mehltau-anfallig.

Pfliickreife

Mitte Oktober

Genussreife

bis Marz

Frucht

Klein bis mittelgro. Form insgesamt regelmafig, kegelférmig wenig
abgestumpft. Oberflache eben, manchmal etwas warzig. Grundfarbe
gelblich grin und sonnenseits hell karminrot gestreift und
verwaschen.

Die Schale ist leicht fettig. Stielgrube mitteltief bis tief, eng bis
mittelweit, strahlig braun-oliv berostet. Stiel dunn und mittellang.
Kelchgrube mitteltief bis tief, eng, mit feinen Falten und Fleischperlen,
haufig unregelmafig kantig. Kelch klein bis mittelgrol3, geschlossen.
Kernhaus klein bis mittelgrol3, Achse wenig, auch weit gedffnet,



http://de.wikipedia.org/wiki/Baden-W%C3%BCrttemberg
http://de.wikipedia.org/wiki/G%C3%B6ppingen

Kernfacher geraumig, Wande ohrenférmig, glatt, ganz selten mit
feinen Rissen. Kleine Kerne, mittelbreit, langlich und glanzend.
Gefalblundellinie mittelgrofld und herzformig.

Das Fruchtfleisch ist gelblich-weil3 und sehr fest.

Geschmack

saftig, sauerlich

Verwendung

Tafelapfel, Mostapfel und auch als Back- und Kochapfel
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