Zitronenapfel

Weitere Namen

Silberpepping, Kdnigsrenette, Renette du Roi, Golden Noble,
Glasapfel, Scheibenapfel, Wachsapfel, Gelber Edelapfel, Traumapfel

Herkunft

Diese Sorte wurde um 1800 in einem Garten in Downham (Norfolk),
England, als Zufallssamling gefunden und seit etwa 1820 auch
verbreitet.

Baum

Hat in der Jugend einen kraftigen Wuchs, die Krone baut sich breit-
kugelig auf und bleibt bis ins hohe Alter kraftig. Typisch sind die
zahlreichen, schlafenden Augen der starken Triebe.

Der Baum kann ein hohes Alter erreichen.

Pfliickreife

ab Mitte September

Genussreife

September bis Januar

Frucht

Die Frucht ist mittelgrof3 bis grof3, 65 — 90 mm breit und 55 — 70 mm
hoch, die Friichte sind sehr regelmaRig gebaut und gegen den Kelch
fast ebenso abgerundet wie gegen den Stiel.

Die Schale ist fein, glatt, geschmeidig, abgerieben glanzend, besitzt
durchwegs die zuerst gelbgriine, dann gelbe Grundfarbe, lagerreif
sind die Fruchte zitronengelb mit wenigen, graubraunen Punkten.
Ganz selten an kleinen Stellen zartrosa angehaucht. Nur selten
Anflige von Rost. Etwas duftend.

Das Fruchtfleisch ist gelblich-weil3, fein, zart, hoher Gehalt an Vitamin
C.



http://de.wikipedia.org/w/index.php?title=Downham_Market&action=edit&redlink=1

Geschmack mild, kraftig weinsauerlich, saftig, fein gewlrzt, aromatisch,
erfrischende Saure
Verwendung Tafelobst, Frischobst, Mus, Kompott, Einkochen, Kuchenobst,

Backobst, Saft, Wein, Obst-Brand, Lagerobst




